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Noi di Casa Tessieri lavoriamo nel settore
alimentare da oltre cinquant’anni al servizio di
chi ha voluto e saputo fare del proprio talento
il proprio mestiere. Siamo cresciuti insieme
alle pasticcerie, ai panifici e alle industrie di
trasformazione che ci hanno scelti

come punto di riferimento per la
distribuzione di ingredientistica

alimentare, collocandosi in breve

tempo tra i principali distributori

alimentari italiani.

OWJ MW
A guccesss della Tua altioda

Casa Tessieri ha selezionato una gamma di prodotti pronti
e semilavorati per soddisfare le esigenze dei
professionisti. Solo i migliori prodotti in
grado di garantire gusto, digeribilita ed una
qualita costante nel tempo.
Una scelta possibile tra innumerevoli
prodotti. Una selezione importante, ampia
e variegata che vi permettera di ampliare la
vostra offerta ed aumentare il vostro business,
senza rinunciare alla qualita e senza penalizzare la vostra
creativitd. Non resta che scegliere come comporre
’assortimento ideale per la vostra clientela.






+ CROISSANTERIA -
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CROISSANT VUOTO

lreodta siome nalita VA CROISSANT VUOTO
ARTICOLO 6518 ARTICOLO 6156
(ONFEZIONE 62 pz. CONFEZIONE 60 pz.

PESO cad UNO 70 gr.

PESO cad UNO 65 gr.
(i otz 20/25 min. - 170/180°C

A {vw 17/19 min. - 170°C

CROISSANT VUOTO CROISSANT

CROISSANT
CON ZUCCHERO INTEGRALE VUOTO MULTICEREALI VUOTO
ARTICOLO 6993 ARTICOLO 7376 ARTICOLO 6263
(ONFEZIONE 60 pz (ONFEZIONE 60 pz. (ONFEZIONE  52pz
PESOcad UNO  65¢ PESO cad UNO 70 gr. PESOcad UNO 654

A {m 17/19 min. - 170°C A {Uw 1719 min. - 170 °C b {zm 1719 min. - 170 °C

CROISSANT
al burro CURVO CROISSANT DRITTO CROISSANT
(deale et fuiciute salate INTEGRALE MIELE ARTIGIANALE/FRANCESE
(;71 A i—?% 3 /jcci‘w Z(;mn(c,sc
ARTICOLO 7962 ARTICOLO 6161 .
CONFEZIONE 80 pz CONFEZIONE 62 pz. (e et fpicdate doei ¢ sl
PESO cad UNO 704 PESO cad UNO 75 g, ARTICOLO 5001592
(o otz 18 min. - 170/190°C o ~fotaes 17119 min. - 170°C CONFEZIONE 70pz.
PESO cad UNO 60 gr.
/m {m
17/19 min. - 170 °C
4 CROISSANT
GIROCIOK
MAXI CROISSANT SUPER CROISSANT CURVO CREMA CIOCCOLATO
AL BURRO AL BURRO D, )
Tarcdura al ciscestals
ARTICOLO 17144 ARTICOLO 13060 ARTICOLO 6160
(ONFEZIONE 60 pz (ONFEZIONE 40 pz CONFEZIONE 50z
PESO cad UNO 80¢ PESOcadUNO  95¢ '

PESO cad UNO 90qr.
A ‘5’*” 17/19 min. - 170°C

l *éy’ww 20 min. - 180 °C

A gm 15/20 min. - 160/180 °C



CROISSANT
MULTICEREALI CON SEMI
ARTICOLO 9795
(ONFEZIONE 60 pz.
PESO cad UNO 80gr.

A {m 18/20 min. - 180°C

CROISSANT

MULTICEREALE
FRUTTI DI BOSCO

CORNETTO

ARTICOLO

(ONFEZIONE

PESO cad UNO

ALBICOCCA

beodagione nalutale
6489 ARTICOLO 4826
52pz. CONFEZIONE 70 pz.
75qr. PESO cad UNO 75qr.

n otz 20/25 min. - 170/180 °C

CROISSANT Al 5 CEREALI
Al FRUTTI DI BOSCO

ARTICOLO

4418

CONFEZIONE 70 pz

PESO cad UNO 80g

A ‘(ém 17/19 min. - 170°C

Choiseand VW

CROISSANT VEGANO
VUoTo

ARTICOLO 4823
CONFEZIONE 70 pz
PESO cad UNO 704

ln ﬁw 1719 min. - 170 °C

CROISSANT VEGANO
FARRO E MORA

ARTICOLO 4811

CONFEZIONE 50 pz

PESO cad UNO 904¢

A ‘é;w 17719 min. - 170 °C

MINI CROISSANT
DRITTO VEGANO

PANINO DI CROISSANT

ARTICOLO 2104670

(ONFEZIONE 35pz

PESO cad UNO 70g

ARTICOLO 13063

CONFEZIONE 200 pz

PESO cad UNO 259

A ‘é;w 12/15min. - 170 °C

A *6/(;1/45 17/19min. - 170°C

Y wenli

lx ﬁw 20/25 min. - 170/180 °C

CROISSANT VEGANO
ALL'ARANCIA AMARA

ARTICOLO 4827

(ONFEZIONE 50 pz

PESO cad UNO 90g

(n otz 17119 min.- 170 °C

CROISSANT VEGANO
FICHI E NOCI

ARTICOLO 4812
CONFEZIONE 50 pz
PESO cad UNO 904¢

A {;w 1719 min. - 170 °C



Mini Croissanteria Wmﬁﬂb

MINI CROISSANT
HOTEL

ARTICOLO 7957
(ONFEZIONE 150 pz.

PESO cad UNO 25qr.

A {W 16/18 min. - 180/200 °C

CROISSANT HOTEL
VUOTO gusto tradizionale

ARTICOLO 6164
CONFEZIONE 100 pz.
PESO cad UNO 40 gr.

A {W 21 min. - 160 °C

CORNETTO HOTEL
albicocca
ARTICOLO 6991

CONFEZIONE 80 pz.
PESO cad UNO 45gr.

/Wé}fm 16/18 min. - 180/200 °C

MINI CROISSANT
INTEGRALE VUOTO

ARTICOLO 8566
(ONFEZIONE 100 pz
PESOcad UNO  25¢

lu otz 17119 min.- 170 °C

MINI CROISSANT
MULTICEREALI
HOTEL

ARTICOLO 7961

CONFEZIONE 90 pz.

PESO cad UNO 42 4r.

ln f’“w 16/18 min. - 160/170 °C

MINI CROISSANT HOTEL
TUTTO BURRO YUOTO
ARTICOLO 17145
CONFEZIONE 180 pz
PESO cad UNO 30q

/n{w 16/18 min. - 180/200 °C

MINI CROISSANT CREMA

ARTICOLO 8565

CONFEZIONE 72 pz

PESOcad UNO  45¢

A ﬁuw 21 min. - 160 °C



* SFOGLIE EMINISFOGLIE »
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SFOGLIAALLA
SFOGLIA CREMA SFOGLIA RISO CREMA NOCCIOLA
ARTICOLO 2138 ARTICOLO 2495 ARTICOLO 2139
CONFEZIONE 72 pz. (ONFEZIONE 72z (ONFEZIONE 40 pz
PESO cad UNO 90 gr. PESOcad UNO  90¢ PESOcad UNO  90¢
ot 22-24 min.- 200 °C n ~fotaes 22-24 min. - 200°C (i ~fotn- 22-24 min.- 200°C
SFOGLIA
SFOGLIA MELA SFOGLIA RICOTTA ALBICOCCA
ARTICOLO 2809 ARTICOLO 6212 ARTICOLO 3608
CONFEZIONE 60 pz (ONFEZIONE 40 pz (ONFEZIONE 40 pz.
PESOcadUNO  90¢ PESOcad UNO 90 ¢ PESO cad UNO 90 gr.
u ~fotus 22-24 in. - 200°C (n ~fotae 22-24 min. - 200°C (n ~fotaes 22-24 min. - 200°C
MINI SFOGLIA MELE MINI SFOGLIA ALBICOCCA
ARTICOLO 13061 ARTICOLO 13069
CONFEZIONE 50 pz CONFEZIONE 50 pz
PESOcad UNO  70¢ PESOcad UNO 64 g

ln ﬁw 25-30 min. - 180/190 °C ln {mf 25-30 min. - 180/190 °C



SFOGLIATELLA
FROLLA MICRO
ARTICOLO 2507
(ONFEZIONE 7Kg
PESOcadUNO  25¢

ln ~fotuz 10715 min. - 200°C

SFOGLIATELLA
FROLLA GRANDE

ARTICOLO 2518
CONFEZIONE 80 pz.
PESOcadUNO 1104

A ﬁuw 20/25 min. - 200°C

SFOGLIATELLA
NAPOLI

SFOGLIA NAPOLI MIGNON
ARTICOLO 6481
CONFEZIONE 7Kg
PESO cad UNO 30/32¢

ARTICOLO 6664

A {mw 25/30 min. - 190 °C

SFOGLIATELLA NAPOLI
ARTICOLO 6479
CONFEZIONE 75 pz.
PESO cad UNO 1104

A ﬁ‘w; 20/25 min. - 200°C

SFOGLIATELLA NAPOLI
MIGNON PLUS

ARTICOLO 6977
CONFEZIONE 7Kg

PESO cad UNO 40¢

CONFEZIONE 75pz.

n ~fotae 25/30 min. ~190°C

PESOcadUNO  110¢

A {{,m 20/25 min. - 200 °C



;%ﬁmm

ARAGOSTA MICRO

ARTICOLO 6663
CONFEZIONE 7Kg
PESO cad UNO 229

A I{m 25/30 min - 200 °C

ARAGOSTA MIGNON

ARTICOLO 6477

CONFEZIONE 7Kg

PESOcad UNO  40¢

A ~6;mv 30/35 min. - 190 °C

ARAGOSTA S. ROSA

ARTICOLO 4290

CONFEZIONE 60 pz

PESO cad UNO 1509

A ﬁ;fm 50/55 min. - 180 °C

SU ORDINAZIONE} 4/

ARAGOSTA MICRO

ARTICOLO 6476

CONFEZIONE 7Kg

PESO cad UNO  25/27 ¢

A {Uuw 25/30 min - 190 °C

ARAGOSTA MICRO

ARTICOLO 6979

CONFEZIONE 7Kg

PESO cad UNO 60 ¢

A T{m 25/30 min - 200 °C

ARAGOSTA MICRO

ARTICOLO 6978
(ONFEZIONE 7Kg
PESOcad UNO  30¢

ln ﬁuw 25/30 min - 190 °C

ARAGOSTA MEDIA

ARTICOLO 6478

C(ONFEZIONE 75z

PESO cad UNO  105/110¢

A ﬁw 40min. - 185



MINI GIRELLA

CREMA E UVETTA
ARTICOLO 17150
CONFEZIONE 200 pz.
PESO cad UNO 35r.

S(cm 9 late ///1 *é‘i//m

13/15min. - 170°C

PAIN CHOCOLAT BICOLORE
ARTICOLO 13062
CONFEZIONE 54 pz
PESO cad UNO 85¢

S/[E—liﬁb(;bil /M Térinv
17/19 min. - 170 °C

MIX MINI DANESINE 5 GUSTI

ARTICOLO 7964
CONFEZIONE 120 pz
PESO cad UNO 42q

(n ~fotu 16/18 min. - 160/170 °C
*Mela, cannella, lampone, crema, noci pecan.

PAIN CHOCOLAT
ARTICOLO 17146
CONFEZIONE 80 pz
PESO cad UNO 70 g

S/zmu(ydidc /M ‘{Uij/w‘
17/19 min. - 170 °C

1/L )t con L (e 4/L Wt
e ekt [ eipienm @0
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GIRELLA AL BURRO TRECCIA

CREMA E UVETTA NOCI PECAN

ARTICOLO 5002018 ARTICOLO 5001726

(ONFEZIONE 60 pz (ONFEZIONE 48 pz

PESO cad UNO 100 g PESO cad UNO 954g

Slvn[/;dﬁ?a /n *&‘ww
17/19 min. - 170 °C

I 122250
(o A Pii@ JL

I3 wﬁbf }w wﬁ,

ciﬁf@&xf
TRECCINA MINI TRECCIA GOCCE DI
CREMA E AMARENA CI0CCOLATO
ARTICOLO 7520 ARTICOLO 5001620
CONFEZIONE 35pz CONFEZIONE 100 pz
PESO cad UNO 1009 PESO cad UNO 28¢

(x ot 18/23 min - 180/190°C Seonpelure o {otne
13/15 min. - 170 °C

Slcmj;c&dz. /n 'é,”mv
17/19 min. - 170 °C

PASTICCIOTTO ALLA CREMA

ARTICOLO 13108
(ONFEZIONE 24pz
PESO cad UNO 80g
A ot

12/15 min. - 220 °C



CONCHIGLIA PANNA/LATTE

ARTICOLO 6195
CONFEZIONE 60 pz
PESO cad UNO 85¢

n ~fotuz 20 min. - 190°C

INTRECCIO DOPPIO
CI0CCOLATO
ARTICOLO 6961
CONFEZIONE 60 pz
PESO cad UNO 9549

A ﬁw 18/23 min. - 180/190°C

MINI MACARONS DE PARIS
ASSORTITI
ARTICOLO 5001507

CONFEZIONE 12pz.x8
PESO cad UNO 12qr.

S«Cﬁll;yd'/’/v'll a 4 ¢ C/wi, clica 2 ot

*Sei differenti qusti: Cioccolato, Lampone,
Pistacchio, Limone, Vaniglia, Caffe

SCUDO NOCCIOLA
ARTICOLO 6952
CONFEZIONE 60 pz
PESO cad UNO 99

ln otz 20 min. - 190°C

INTRECCIO
NOCCIOLA E CACAO
ARTICOLO 7606

CONFEZIONE 35pz.
PESO cad UNO 854r.

A {m 18/23 min. - 180/190 °C

WAFFEL DOLCI

BUDINO DI RISO
ARTICOLO 6213
CONFEZIONE 72pz
PESO cad UNO 90g

ARTICOLO 5000105

CONFEZIONE 32pz.

PESO cad UNO 90qr.

> asere colls per pochi winuli
pet e

A ‘é}uw 40 min. - 180 °C

BROWNIE CIOCCOLATO
FONDENTE
ARTICOLO 5002008
CONFEZIONE 21pz
PESO cad UNO 57¢
gm%e&m
MINI WAFFEL
ARTICOLO 3295

CONFEZIONE 120 pz.
PESO cad UNO 12gr.

gcmt/( L&v‘l ya

%‘z asere colls Jret Mi winuli




« AMERICAN BAKERY, -
/vzcé Linice egga

Z(/m/q/égéww amelicana

DONUT MINI MIX

ARTICOLO 4250733

CONFEZIONE 120 pz

PESO cad UNO 18¢

y S0 1
S[Eh/ﬂ({;‘il 7"?4 a 22 (

DONUT NUTZILLA

ARTICOLO 4250984

DONUT PARTY MIX

ARTICOLO 4250734
CONFEZIONE 48 pz
PESO cad UNO 569

S(an/m.(ku ] o a 225(«

DONUT RUFFALLO CREAM

(ONFEZIONE 48 pz

ARTICOLO 4250993

PESO cad UNO g

CONFEZIONE 48 pz

, o
§(rzma(«‘u 7 0ta a 2'\7 (
4

DONUT MUCHO PISTACHIO

ARTICOLO 4250994
(ONFEZIONE 48 pz
PESO cad UNO 779
Seongelite 1 ota « 18-26°C

PESO cad UNO 749

§1t11ﬁc[;(ic ] ota a /}S}~\7é:((

DONUT RASPBERRY BLISS

ARTICOLO 4250995
CONFEZIONE 48 pz
PESO cad UNO 749

S«cmﬁd;dc 7 ota a 75(: 26°C




MUFFIN CIOCCOLATO
ARTICOLO 4524
CONFEZIONE 28 pz.

PESO cad UNO 110 gr.

Seangelute 1 ota tia 2°C e 4°C

MUFFIN MULTICEREALI
Al FRUTTI ROSSI

ARTICOLO 5001605
(ONFEZIONE 20 pz.
PESO cad UNO  1104r.

S*m;;c&m 60 MIN.

MINI AMERICAN
MUFFIN MIX

ARTICOLO 5001287
CONFEZIONE 180 pz.
PESOcad UNO  154r.

§c on Z(;Jau

VANIGLIA, VANIGLIA CON GOCCE DI
(I0CCOLATO E DOPPIO CIOCCOLATO.

MUFFIN
CIOCCOLATO E
CARAMELLO SALATO

ARTICOLO 5001607

CONFEZIONE 20 pz.

PESOcad UNO  110r.

§mﬁ¢&m 60 MIN.

MINI MUFFIN
TULIPANO 2 GUSTI

ARTICOLO 2258

C(ONFEZIONE 46 pz.

PESO cad UNO  354r.

g([m?/;a(i(,ic 7 oia Tia \)0( ¢ 46(



+ CIAMBELLE E KRAPFEN -+
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KRAPFEN VUOTO

ARTICOLO 6038

CONFEZIONE 36 pz

PESO cad UNO 60 g

S*m;;a}m 2 ORE

MINI KRAPFEN
ALLA CREMA

ARTICOLO 1243
CONFEZIONE ~ 2,5Kg
PESOcadUNO  28¢

§m;,d}m 10RA

CIAMBELLA

ARTICOLO 6037
(ONFEZIONE 40 pz
PESO cad UNO 60

S/cm/(;afrda 2 0RE

BOMBOLONE VUOTO

ARTICOLO 126

CONFEZIONE 36 pz.

PESOcadUNO 554

gcm1 Y lare 2 ORE

MINI KRAPFEN VYUOTO

ARTICOLO 6932
CONFEZIONE 2,5Kg
PESO cad UNO 184
Svcm//;d”mc 10RA
MINI CIAMBELLINA
ARTICOLO 6975

CONFEZIONE 2,5Kg
PESOcadUNO  304g

S(cm?f;e&u 10RA

INTRIKO VARIEGATO
AL CACAO

ARTICOLO 15193

CONFEZIONE 30 pz

PESOcad UNO  70¢




CREPES HOME STYLE
NEUTRA

ARTICOLO 15000

CONFEZIONE 50 pz

PESOcad UNO  50¢

CREPES HOME STYLE
DOLCI
ARTICOLO 15001

CONFEZIONE 60 pz

PESOcad UNO  40¢

PANCAKE AMERICAN
STYLE BANANA

ARTICOLO 5002004

CONFEZIONE 40 pz

PESOcad UNO  40¢

CREPES HOME STYLE

GLUTEN FREE
ARTICOLO 15007
CONFEZIONE ~ 32pz
PESOcad UNO  50¢

AMERICAN PANCAKE

ARTICOLO 5001871
CONFEZIONE 40 pz
PESOcad UNO  40¢




+ LA FOCAZCERIA .



BASE PIZZA FOCACCIA

NAPOLETANA & 28cm ARTICOLO 50917

ARTICOLO 50916 (ONFEZIONE 12 pz.

CONFEZIONE 15 pz. PESO cad UNO 350 gr.

PESO cad UNO 320 gr.

A {mf 6 min. - 290°C

A ﬁw 6 min. - 290 °C

BASE PIZZA 28x28
COTTA SU PIETRA

&wdﬂgmc anu/wu&
ARTICOLO 6398
(ONFEZIONE 20 pz
PESO cad UNO 370¢

A {(}m 6 min. - 250 °C

BASE PIZZA 28x28 COTTA SU PIETRA

BASE PIZZA 28x28 leordta sieme A

COTTA SU PIETRA

sottile e croccante ARTICOLO 4824

lieodazime nalutale CONFEZIONE 20 pz
ARTICOLO 7343 PESO cad UNO 290 g
CONFEZIONE 20 pz ln ~fotus 61N~ 250°C

PESO cad UNO 320¢

b ot Grmin.- 250°C

FOCACCIA GRANDE FOCACCIA GRANDE
FOCACCIA 14x30cm 30x40cm 30x40cm
COTTA SU PIETRA COTTA SU PIETRA TRADIZIONALE

&ap*tjff%('mt,¢ ;meiq&

ARTICOLO 6399

CONFEZIONE 24 pz

PESO cad UNO 250

A ﬁw 6 min. - 250 °C

&',e,mifaﬁizn ¢ n dwm&

ARTICOLO 7064
(ONFEZIONE ~ 5pz
PESO cad UNO 700 g

A {,w 6 min. - 250 °C

&wdfﬂsizmc na Z(A/Vt/&
[~

ARTICOLO 6134
CONFEZIONE ~ 5pz
PESO cad UNO 600 g

A «ﬁruw 6 min. - 250 °C

SCHIACCIATA
LINGUA ROMANA

ARTICOLO 5001994

(ONFEZIONE 10 pz

W PE0GdUNO 650g

A {Wm 0-3 min. - 200 °C



BASE PIZZA MONTANARA BASE P1ZZA MONTANARA

& 25cm @ 12cm

ARTICOLO 13142 ARTICOLO 13143
(ONFEZIONE 20 pz. (ONFEZIONE 40 pz.
PESO cad UNO 260 gr. PESO cad UNO 70 gr.
gm%&u S/cmﬁtga/u

u ~fotoce 5-6 0. ~175°C (n ~fotue 5-61in.- 175 °C

e e mza /W

BASE PINSA ROMANA BASE PINSA QUADRATA BASE PINSA RETTANGOLARE

19x30cm 32x32cm 30x60cm
ARTICOLO 13144 ARTICOLO 13145 ARTICOLO 13146
(ONFEZIONE 9 pz. (ONFEZIONE 13 pz. (ONFEZIONE 20 pz.
PESO cad UNO 200 gr. PESO cad UNO 340 gr. PESO cad UNO 620 gr.
gcm%,e&u gmge&u gm%a&fu
ln otz 56 min. - 175°C (n ~foture 5-61in.- 175 C n ~fotus 56 min. - 175
BASE PINSA TONDA
& 32cm

ARTICOLO 13147
CONFEZIONE 15 pz.
PESO cad UNO 260 gr.

gm;",&v&

A {mw 5-6 min. - 175 °C




FOCACCIA RUSTICA

ARTICOLO 2990
PESO CAD. 1,05Kg
CONFEZIONE 1x5 Pz

FOCACCIA RUSTICA
ARTICOLO 8570
PESO CAD. 0,53Kg
CONFEZIONE 15 Pz

PANE FOCACCIA PRETAGLIATO
16x10x H2,75¢cm

ARTICOLO 5001883
(ONFEZIONE 32z
PESOcadUNO  80¢

S«cm/;u;da
V

FOCACCIA
TOSCANA & 22cm

ARTICOLO 9532
(ONFEZIONE 20 pz
PESO cad UNO 220

A «é;m 5/6 min. - 250 °C

FOCACCIA RUSTICA
INTEGRALE
ARTICOLO 8569
PESO CAD. 0,53 Kg
CONFEZIONE 1%5 Pz
FOCACCIA RUSTICA
PRETAGLIATA
@ 12cm

ARTICOLO 7918
(ONFEZIONE 24 pz
PESO cad UNO 100 g

/
§c sngpelaie
Y

PINSA GRANI ANTICHI
ARTICOLO 6084
PESO CAD. 204
CONFEZIONE 24Pz
SCHIACCIATA ROMANA
PRETAGLIATA

ARTICOLO 5001921
(ONFEZIONE 32z
PESOcad UNO  100¢

A {z;uw 0-3min. - 200 °C

FOCACCINA RUSTICA
& 7,5cm

ARTICOLO 50930

CONFEZIONE 100 pz

PESOcad UNO 20¢

A {(;m 5/6min. - 250 °C



+ TORTE &
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TORTA SFOGLIA 38x32 TORTA SFOGLIA 38x32 TORTA SFOGLIA 38x32

RICOTTA e SPINACI FUNGHI CARCIOFI e FORMAGGIO
ARTICOLO 6494 ARTICOLO 6496 ARTICOLO 6495
(ONFEZIONE 1pz (ONFEZIONE 1pz (ONFEZIONE 1pz
PESO cad UNO 1,5Kg PESOcad UNO  1,5Kg PESOCadUNO  1,5Kg
A ﬁ‘m; 60 min. - 190/210° A {m@ 60 min. - 190/210° A {m 60 min. - 190/210°

SNACK SPINACI E FETA SNACK PAPRIKA E POMODORO
ARTICOLO 6610 ARTICOLO 6611
CONFEZIONE 50 pz (ONFEZIONE 50 pz
PESO cad UNO 125¢ PESO cad UNO 125¢

A {1;1117 18/22 min. - 180/200 °C A {;m; 18/22 min. - 200 °C



ARANCINE AL BURRO ARANCINE DI CARNE

PROSCIUTTO COTTO E ARTICOLO 15222
MOZZARELLA CONFEZIONE 12 pz.
ARTICOLO 15218 PESO cad UNO 180 g

CONFEZIONE 12 pz.

PESOcad UNO 180 ¢ m
@ ARANCINE VASTEDDA

ARANCINE ALLA RICOTTA DEL BELICE
E ERBE ARTICOLO 15605
ARTICOLO 15606 PESO 1,5Kg

0 15k

Crtipls {uiliyge

Come dovrebbero essere preparate:

« Scongelare in frigorifero su un vassio con pan grattato.

« Cuocere in olio caldo a 180°C fino a doratura.

In alternativa:

« Direttamente dal freezer, cuocere in olio caldo a 180°C fino a doratura.

Tempi di conservazione:
+3gg. dopo lo scongelamento.
+3gg. dopo la cottura.







MICRO PANINETTI AL LATTE
H3,2cm D 5,3cm

ARTICOLO 5001676
(ONFEZIONE 110 pz.

PESO cad UNO 104qr.

§c«maﬂu 30 min. - 22°C

MM%vwi w[ﬂh& }/L@(L{

MISTO MINI CLASSICO

ARTICOLO 2104379
CONFEZIONE 100 pz.
PESOcad UNO  304r.

S#cm[m//m /M *Céﬂ/w‘

4/6 min. - 200 °C

MINIROTOLO BIANCO, MINIROLL
MARRONE, MINI KAISER BIANCO
CON SEMI DI PAPAVERO, MINI KAISER
BIANCO CON SEMI DI SESAMO.

MINI PANINI

ROSE ASSORTITE
ARTICOLO 5001865
CONFEZIONE 135pz.
PESOcad UNO  354¢r.

(u ~fotnz 7/8min. - 220°C

INVOLTINI DI GRANO BIANCO CON FARINA
SPOLVERATA; INVOLTINI DI GRANO SCURO
SPOLVERATI DI FARINA CON MALTO D'ORZ0 E
PASTA MADRE DI SEGALE; ROTOLI DI FARRO
MULTIGRAIN CON PASTA MADRE DI SEGALE E
DECORATI CON SEMI DI SESAMO E PAPAVERO.

i o btz el

pesdion

SOFFICI MINI MIX

ARTICOLO 5001376
CONFEZIONE 231 pz.
PESOcadUNO  17¢r.
gczm;;dﬁu

MINI ROTOLINI MORBIDI SEMI DI SEMINA SCURA,
MINI'ROTOLINI MORBIDI CRUSCA DI FRUMENTO,

MINI'ROTOLINI MORBIDI INTEGRALI CON
DECORAZIONE DI FIOCCHI D'AVENA, SEMI DI
LINO, SEMI DI SESAMO E SEMI DI GIRASOLE.

#Asﬁﬁw@” W o
gmu g“"bﬂ %,udlﬂm

pesetts S <

MINI PANINI
GOURMET

ARTICOLO 71708
(ONFEZIONE 120 pz.
PESOcadUNO  374¢r.

A T{m 7/10 min. - 200/230°C

ANGOLETTO SEMI DI GIRASOLE,
FRANCESINA FRUMENTO DI SEGALE,
KAISER FIOCCHI DI' AVENA £ SEMI DI LINO,
ANGOLETTO SEMI DI SESAMO FIOCCHI DI
PATATE ED ERBE AROMATICHE.

PANINETTI AL LATTE
8,5x5xH3,5cm

ARTICOLO 2104711

CONFEZIONE 150 pz.

PESOcad UNO 27 gr.
Seangelase 30 min.-22°C

W V[,bugw’w

U/L—J JL(’
Gl b e
¢in

/)1 ij 11‘7110 (v(/o il/A.

ASSORTIMENTO MINI DIAMANTI
11 x5xH4m

ARTICOLO 2104237

CONFEZIONE 135pz

PESO cad UNO 309

Svcah?d;ou /M *érinv
22min.-22°C  8-10min.-180°C
45 PANINIRUSTICI DI FRUMENTO CON LIEVITO MADRE

45 PANINIRUSTICI DI PANE NERO
éf Ww

W/ Sy

“é«

MINI bocconcino

INTEGRALE SEGALE
ARTICOLO 6581
(ONFEZIONE 120 pz.

PESO cad UNO 40gr.

A ‘gm 5/6 min. - 200/230 °C

SU ORDINAZIONE} 4/



PANINO AL LATTE

ARTICOLO 2104374

(ONFEZIONE 80 pz

PESOcadUNO 559

gt 2 LL:Z e
BARRA RUSTICA
ARTICOLO 5001117

KAISER

ARTICOLO 2104532
(ONFEZIONE 100 pz.
PESO cad UNO 60 gr.

S/cwu;a& e
A {m /13 min. - 180 °C

BARRA RUSTICA MULTICEREALI

(ONFEZIONE 70 pz

ARTICOLO 5001257

PESO cad UNO 100 g

(ONFEZIONE 70 pz

gcvzmc&u

A {mw /13 min. - 180°°C

PANINO RUSTICO
MULTICEREALI
ARTICOLO 5000954

CONFEZIONE 40 pz.
PESO cad UNO 125¢r.

Vi
gf snglaie
Y

(n ~otuz 1113 min. -180°C

PESO cad UNO 100 g

/)
g{m ﬁwm

/M{vw 11/13 min. - 180°C

BAGEL MULTICEREALI
H4,2cm D 12cm
ARTICOLO 5001768

CONFEZIONE 32pz.

PESO cad UNO 1354r.

A \641” 0-3 min. - 200 °C

[’ /me e
&M:i/%m& gefa W‘gﬂh o

ANGOLETTO
SEMI DI ZUCCA

ARTICOLO 6589
CONFEZIONE 100 pz.
PESOcadUNO  88gr.

A ﬁw 7/10 min. - 200/230°C

J/(ﬁjjj[/l/‘quj ¢ |
doale da tienpts:

TRIANGOLO MULTICEREALI
15,8x10,5xH 3,8cm
ARTICOLO 5001142
CONFEZIONE 56 pz.
PESOcad UNO 100 gr.

a%,[,vw/m / [

BAO BREAD 95mm

ARTICOLO 13068

CONFEZIONE 30 pz.

PESO cad UNO 41gr.

Swn /ﬂ&da
7



MINI BAGUETTE

ARTICOLO 2103284
CONFEZIONE 190 pz.
PESO cad UNO 35qr.

S(CZ'M?L&M / n *éim

8/10 min.- 180°C

SEGALE, SEMIVARI,
SEMI DI ZUCCA, NOCl

MIX PANE INTEGRALE
IN CASSETTA
ARTICOLO 6584
(ONFEZIONE 8 pz.
PESOcad UNO 1100 gr.

§cm1;74[¢0u 3/4.ore

BAGUETTE PLUS

BAGUETTE PLUS

ARTICOLO 2104362

ARTICOLO 2103287

(ONFEZIONE 45 pz

CONFEZIONE 30 pz

PESO cad UNO 125¢

PESOcad UNO 2509

vahgb&dz

n ~foto 11113 min. - 180°C

Svcm/méou
&ﬁ@v'wmmmwm%



PANE Al SEMI DI GIRASOLE
ARTICOLO 4295411
CONFEZIONE 18 pz.

PESOcad UNO 420 gr.

S(W'lﬁc(;t'u
A ‘ér‘mv 8/10 min. - 200 °C

PAGNOTTA CONTADINA
ARTICOLO 2104184
CONFEZIONE 14 pz.
PESOcad UNO 450 gr.

Y
§r sngelaie
7

A ﬁm 10/12 min. - 200°C

PAGNOTTA BIANCA

licorda Riomne nalutale
ARTICOLO 5001440
(ONFEZIONE 6 pz.
PESOcad UNO 1100 gr.

A I{W 19/21 min. - 210°C

PANE Al SEMI DI ZUCCA
ARTICOLO 4295412
CONFEZIONE 18 pz.
PESOcad UNO 420 4r.

g(?hﬁdidi
A ﬁw 8/10 min. - 200°C

PAGNOTTA BIANCA

ARTICOLO 2104400

(ONFEZIONE 1 pz.

PESOcad UNO 550 gr.

ln ﬁw 14/16 min. - 210°C

PANE INTEGRALE MULTICEREALI

46x 19 x H 8cm

ARTICOLO 5001604
(ONFEZIONE ~ 4pz.
PESOcad UNO 1900 gr.

ln \ém 14-16 min. - 210°C

PANE CON MIRTILLI

16,5 x 16,5cm
ARTICOLO 2104414
(ONFEZIONE 14 pz.
PESOcad UNO 450 gr.

§cmﬁa”m atemperatura ambiente

(n ~otuz 911 min. - 210°C

PAGNOTTA SCURA

ARTICOLO 5000688

CONFEZIONE 10 pz.

PESO cad UNO 600 gr.

A {{m 9/10 min. - 210°C



PANE MORBIDO CEREALI
30 x 40cm

ARTICOLO 15016
CONFEZIONE 10 pz.

PESO 1,25Kg.
PANE MORBIDO SPINACI
30 x 40cm

ARTICOLO 15017
(ONFEZIONE 10 pz.

PESO 1,25Kg.
PAN BAULETTO BIANCO
12x12cm

ARTICOLO 9900
CONFEZIONE ~ 9pz.
PESOcad UNO 550 gr.

PANE MORBIDO GIALLO
30 x40cm
ARTICOLO 15019
(ONFEZIONE ~ 10pz. o i
PESO 1,25Kg. S @MJ/@‘“‘ Zv » uwf«‘”'{
aQ tUW"wU;Cw
PANE MORBIDO POMODORO
30 x40cm
ARTICOLO 15018
CONFEZIONE 10 pz.
PESO 1,25Kg.
PAN BAULETTO SCURO BIG TOAST
12x12cm
ARTICOLO 30312
ARTICOLO 9901 CONFEZIONE 10 pz.
CONFEZIONE 9 pz. PESOCad UNO 400 gr.

PESO cad UNO 600 gr.







PANE HAMBURGER
COLORE ROSSO
ARTICOLO 8793
CONFEZIONE  30pz.
PESOcad UNO 83 gr.

PANE HAMBURGER
BIRRA E SESAMO

ARTICOLO 5001800
CONFEZIONE ~ 30pz.
PESOcad UNO  80qr.

ln {m 0-3 min. - 200 °C

PANINO BAGEL MULTICEREALI

PER HAMBURGER & 11,5cm
ARTICOLO 13064
CONFEZIONE 60 pz.

PESO cad UNO 70qr.

A {Ww 1min. - 180/190°C

PANE HAMBURGER

COLORE NERO
ARTICOLO 8794
CONFEZIONE  30pz.
PESOcad UNO 83 gr.

PANE HAMBURGER
RUSTICO PRETAGLIATO
ARTICOLO 5001801
CONFEZIONE 30 pz.
PESOcad UNO  754r.

ln \hém 0-3 min. - 200 °C

PANINO BAGEL CEREALI
PER HAMBURGER <0 11,5cm

ARTICOLO 13065

(ONFEZIONE 60 pz.

PESO cad UNO 70gr.

A {m 1min. - 180/190°C



+ TORTE E DESSERT

/vgoé



Toite a tengpeiatita andbieate

CROSTATA ALBICOCCA CROSTATA ARANCIA
& 28 cm & 28 cm

ARTICOLO 7570

CONFEZIONE 1pz

ARTICOLO 7582

PESOcad UNO 12004

CONFEZIONE 1pz

CROSTATA FRAGOLA
& 28 cm

PESOcad UNO  1200¢

ARTICOLO 7574

CROSTATA
FRUTTI DI BOSCO
& 28 cm

CONFEZIONE 1pz

PESOcad UNO 12004

ARTICOLO 7572

CONFEZIONE 1pz

CROSTATA CILIEGIA
& 28cm

PESOcadUNO  1200¢

ARTICOLO 7571

(ONFEZIONE 1pz

PESOcad UNO 12009

CROSTATA MORA
& 28 cm

ARTICOLO 7573

CONFEZIONE 1pz

PESOcadUNO 1200




PLUMCAKE
CLASSICO
ARTICOLO 6575
(ONFEZIONE ~ 5pz
PESOcad UNO  980¢

gcm;;dku 40 min

CIAMBELLONE YOGURT

VARIEGATO CACAO
ARTICOLO 1599
CONFEZIONE ~ 1pz
PESOCadUNO 1,7 Kg

SU ORDINAZIONE; 4/

PLUMCAKE
BICOLORE

ARTICOLO 6577
CONFEZIONE 5pz
PESOcadUNO  980¢

§c;m//7a2u 40 min

CIAMBELLONE YOGURT
AL LIMONE

ARTICOLO 1594

CONFEZIONE 1pz

PESOcadUNO  1,7Kg

SU ORDINAZIONE} 4/



CHEESECAKE CLASSICO

ARTICOLO 4841

(ONFEZIONE 1pz.

PESO cad UNO 1000 gr.

S{cmvfydida 2/3 ore

TORTA Al FRUTTI DI
BOSCO CON CREMA
CHANTILLY

ARTICOLO 4852
(ONFEZIONE 1pz.
PESO cad UNO 1000 gr.

S{cw;;a?tu 2/3 ore

PASTIERA NAPOLETANA
ARTICOLO 4846
CONFEZIONE 1pz.
PESOcad UNO 1000 gr.

§cm1 /f;a(?ﬁu 2/3 ore

TORTA FORESTA NERA
CON CREMA CHERRY E
CREMA CACAO

ARTICOLO 8521
(ONFEZIONE 1pz.
PESO cad UNO 1400 gr.

S/Ctltl(]df/rflé 2/3 ore

CHEESECAKE FRAGOLA

ARTICOLO 4843

CONFEZIONE 1pz.

PESOcad UNO 1000 gr.

S{cvmlfya&dc 2/3 ore

TORTA DELLA NONNA
ARTICOLO 4834
CONFEZIONE 1pz.

PESO cad UNO 1000 gr.

S(cwftlfyd;tu 2/3 ore

FICHI ENOCI

ARTICOLO 4845

CONFEZIONE 1pz.

PESOcad UNO 1000 gr.

Svcmy;dzu 2/3 ore
TORTA DI MELE

ARTICOLO 8525

CONFEZIONE 1pz.

PESO cad UNO 1500 gr.

Sv(au//ydiﬁu 2/3 ore

SACHER

ARTICOLO 4837

CONFEZIONE 1pz.

PESOcad UNO 850 gr.

gﬁmlﬁi&b‘[l 2/3 ore
TORTA DEL NONNO

ARTICOLO 4835

CONFEZIONE 1pz.

PESO cad UNO 1000 gr.

Slcvn/(;u}az 2/3 ore
CIOCCOLATO E PERE

ARTICOLO 4836

CONFEZIONE 1pz.

PESO cad UNO 1000 gr.

§CN1ﬁa?baL 2/3 ore



TRANCIO TIRAMISU
CON SAVOIARDI

ARTICOLO 8529

CONFEZIONE 1pz.

PESO cad UNO 1200 gr.

g/zuyqdiau 2/3 ore

bb%&‘lz ¢ SYMW Mmo]/wi}www

TORTINO CUORE
DI CI0CCOLATO

ARTICOLO 7544

CONFEZIONE 12 pz.

PESOcad UNO  95¢r.

Sealdete 4 min. 180°C

TIRAMISU

ARTICOLO 7564

PROFITTEROL FONDENTE
VASCHETTA

ARTICOLO 8526
CONFEZIONE ~ 1pz
PESO 1,5Kg

gfzn /7L&d,4 Jore
V

CHEESECAKE MIRTILLI
ARTICOLO 7563
CONFEZIONE 6 pz.
PESOcad UNO  1104gr.

S«C‘JZLL[]L(Z‘M 30 min.

PROFITTEROL FONDENTE
E ZABAIONE

CONFEZIONE 10 pz.

ARTICOLO 7567

PESOcad UNO 90 gr.

CONFEZIONE 6 pz.

/
Szm/gwm 2ore

PESO cad UNO 100 gr.

Slczm/@u}dc 30 min.

CHEESECAKE CIOCCOLATO
ARTICOLO 7545
C(ONFEZIONE 6 pz.

PESOcad UNO  1104r.

gcm1 ﬁa(}u‘za 2 ore

CREMA CATALANA €OCCIO

ARTICOLO 7566

CONFEZIONE 8pz.

PESOcad UNO 100 gr.

/
§CN1/@LL{L1£ 2ore



CIOCCOLATINA CUORE
PISTACCHIO

ARTICOLO 2471
(ONFEZIONE ~ 8pz.
PESOcad UNO  804r.

gcmr1 /(]d’ruu 4ore

ZUCCOTTO CIOCCOLATO
ARTICOLO 7539
CONFEZIONE 8 pz.
PESOcad UNO 100 gr.

S/ctn;;dzu 4ore
SEMIFREDDO LIMONE

ARTICOLO 15227
CONFEZIONE 16 pz.
PESOcadUNO  754r.

SEMIFREDDO PISTACCHIO
ARTICOLO 15230
CONFEZIONE 16 pz.

PESOcad UNO  754r.

CREMINO
ARTICOLO 7543
CONFEZIONE ~ 8pz.
PESOcad UNO 120 4r.

S/cw%;c(f/dc 1ora

TART TATIN MONOPORZIONE
ARTICOLO 15022
(ONFEZIONE 24 pz.
PESOcad UNO  1304r.

A \Eéw 15 min. - 150 °C

SEMIFREDDO MANGO
ARTICOLO 15228
CONFEZIONE 16 pz.
PESOcad UNO  754r.

SEMIFREDDO MERINGA

ARTICOLO 15229

CONFEZIONE 16 pz.

PESOcad UNO 60 qr.

ZUCCOTTO YOGURT
E LAMPONE

ARTICOLO 7540
(ONFEZIONE 8 pz.
PESO cad UNO 100 gr.

Slm«/{yd’a‘m 4ore

SEMIFREDDO FRUTTI DI BOSCO
ARTICOLO 15226
CONFEZIONE 16 pz.
PESOcadUNO  754r.

SEMIFREDDO CIOCCOLATO
ARTICOLO 15225
CONFEZIONE 16 pz.

PESOcad UNO  754r.




Cassate ¢ Cannsle

CASSATE MONOPORZIONE
ARTICOLO 50301
(ONFEZIONE  12pz
PESO 100g
§cm;eévza in z/éi/p
Consumare el § 49

TORTA CASSATA SICILIANA

ARTICOLO 50303
(ONFEZIONE 22 pz
PESO 1Kg
Svca‘hgtévu n b/ﬂf;o
Cznfu«mu enlio 5‘ 94

CANNOLI RIPIENI MIGNON
ARTICOLO 50305
(ONFEZIONE circa 22 pz
PESO 1Kg
gtm;;c&dz wm béz[/o
Consumare el § 49

CASSATINE MIGNON

ARTICOLO 50302

(ONFEZIONE circa 30 pz

PESO 1Kg

S/cm;a/zm n 25/“%0
Consumare andis § 94

CASSATA SICILIANA

ARTICOLO 50310

CONFEZIONE ~ 10pz

PESO 500¢

Svcw%u/}d/z n z/(%i;;v

CANNOLI RIPIENI

ARTICOLO 50304

(ONFEZIONE 10 pz

PESO 120

S(cmgbéo‘u n béuf//yo
Consusase el 5 g



+ PRODOTTI SECCHI -




%éswﬁ%&a Mzm?/ou

BACI DI DAMA

ARTICOLO 1830
CONFEZIONE kg

OCCHIO DI BUE
ALBICOCCA MIGNON

ARTICOLO 1840
CONFEZIONE Tkg

ARAGOSTINE
CREMA BIANCA

ARTICOLO 16762
CONFEZIONE 1,5kg

ASSORTIMENTO FRIANDS
ARTICOLO 16294
CONFEZIONE 750 ¢

y
Slcml/{;c(/a’u

BACI DI DAMA AL CACAO

LINGUA DI GATTO

ARTICOLO 1831

ARTICOLO 4676

(ONFEZIONE Tkg

CONFEZIONE ~ 1,2kg

OCCHIO DI BUE
CILIEGIA MIGNON

ARTICOLO 1841

CONFEZIONE 1kg

ARAGOSTINA
CREMA LIMONE

ARTICOLO 16761
CONFEZIONE 1,5kg

VASSOI0 MISTO FROLLA
ESTIVO

ARTICOLO 1847

CONFEZIONE 1,5kg

ARAGOSTINA
CREMA GIANDUIA

ARTICOLO 16760
CONFEZIONE 1,5kg

BISCOTTI AL BURRO

ASSORTIMENTO EXTRA FINE

ARTICOLO 15249

CONFEZIONE 600g

VASSOI0 MISTO FROLLA
INVERNO

ARTICOLO 1885

CONFEZIONE 1,5kg




+ PRODOTTI PER

/wfb (Live

(7\vmw, ¢, «éﬂmﬁw )
WOMU’%7 “é"“ﬁ"; F.&lﬁ’u
GL}AV%U a,a/l;l/bﬁfh Wb.

SALATINI MISTI 10 GUSTI
ARTICOLO 7062
CONFEZIONE 5Kg
PESO cad UNO 209
A @w 20 min. - 200°C

SALATINI DORE

6 GUSTI

ARTICOLO 9745
CONFEZIONE 6 Kg
PESOcad UNO 204

/[1 ‘é;Mv 20 min. - 200 °C

FORMAGGIO, TONNO, SPINACI,
WURSTEL, OLIVE, PEPERONL.




SALATINO WURSTEL

ARTICOLO 5992
(ONFEZIONE 2Kg
A {mw 20/25 min. - 200°C

PIZZETTE POMODORO

ARTICOLO 7061
(ONFEZIONE ~ 4Kg
PESO cad UNO  15¢

A fm 20 min. - 200

SALATINO SPINACI
ARTICOLO 5996
(ONFEZIONE 2Kg
(n ~fotare 20125 min. ~200°C

PIZZETTE POMODORO
E FORMAGGIO

ARTICOLO 6370
CONFEZIONE ~ 4Kg
PESOcadUNO 15¢

A ‘gw 20 min. - 200 °C

MIX MINI BAGEL FARCITI
ARTICOLO 9370
CONFEZIONE 48 pz
PESO cad UNO 15¢

MINI CHEESE BURGER
ARTICOLO 4519
CONFEZIONE 40Pz
PESO cad UNO 209

S/CUM[/ﬂ/L;L?L 1ore

SU ORDINAZIONE; 4/

S(cm//;d}m 1ore

POLLO CON SALSA CURRY
PROSCIUTTO COTTO E FORMAGGIO FUSO
FORMAGGIO DI CAPRA E PESTO

SALMONE AFFUMICATO E FORMAGGIO
FRESCO AL RAFANO

SU ORDINAZIONE; 4/

MINI PANINO CON SEMI DI SESAMO,
FARCITO CON UNO SQUISITO HAMBURGER
DIVITELLO, KETCHUP, CIPOLLA, CETRIOLINI
E FORMAGGIO CHEDDAR.



\

\

MINI TASCHE
APERITIVO

ARTICOLO

2137

CONFEZIONE 160 pz.

PESOcad UNO 14g

A ‘64‘” 12/15min. - 170/180°C

MINI MILLEFOGLI FORMAGGIO

MINI MILLEFOGLIE SALMONE

MINI MILLEFOGLIE VERDURA MEDITERRANEA
MINI MILLEFOGLIE RICOTTA E SPINACI

MINI WRAP FARCITI FORMAGGIO DI CAPRA E VERDURE
4 GUSTI PASTRAMI E SENAPE
POLLO, PEPERONI E CURRY
ARTICOLO 15021 SALMONE AFFUMICATO E
CONFEZIONE 48 pz. FORMAGGIO CREMOSO
Seongelate in fiigo Sore
MINI BLINIS AL BURRO
ARTICOLO 15003
CONFEZIONE 240 pz.
PESOcadUNO ~ 5gr

MINI FRITTI MIX
ARTICOLO 2132
CONFEZIONE 6 Kg
PESO cad UNO 25¢

SFOGLIE SALATE
APERITIVO
ARTICOLO 2111
CONFEZIONE 160 pz.
PESOcadUNO 1649

A ﬁw 12/15min. - 170/180°C

MINI CROQUES
PROSCIUTTO COTTO

ARTICOLO 15020
CONFEZIONE 40 pz.

A “{;w 10/15 min. - 200°C

MINI BLINIS 4 GUSTI
ARTICOLO 15004
C(ONFEZIONE 240 pz.
PESOcad UNO  5¢r

LIMONE, GRANO SARACENO,
PEPERONE ROSSO, TE MACHA



CARCIOFI IN TEMPURA
ARTICOLO 15710
CONFEZIONE 1K

90/100 pz

%g/m 3min. - 170°C
ot 10min.-220°C

OLIVE NERE AL PORRO
IN TEMPURA

ARTICOLO 15713

(ONFEZIONE 1K
200/210 pz

%ﬁm 3Imin. - 170°C
A {;um 10 min. - 220°C

STICK DI ORTAGGI
IN TEMPURA

ARTICOLO 15716

(ONFEZIONE 1Kg
100/110 pz

%ﬁeu 3min.- 170°C
A ‘ﬁruw 10min. - 220°C

(STICK DI ZUCCHINE, STICK D
MELAZANE, STICK DI PEPERONI)

CIPOLLA ROSSA IN TEMPURA

ARTICOLO 15711
CONFEZIONE ~ 1Kg
180/200 pz

%z%m 3Imin. - 170°C
A {ww 10 min. - 220°C

PEPERONI FRIGGITELLI
IN TEMPURA

ARTICOLO 15714

CONFEZIONE ~ 1Kg
300/310 pz

%ﬁm 3min.- 170°C
/M-(Uuw 10 min. - 220°C

MIX RONDELLE
INTEMPURA

ARTICOLO 15719

CONFEZIONE 1Kg
50/55 pz

%ﬁm 3min. - 170°C
/n‘é;wv 10 min. - 220 °C

(RONDELLE DI CAROTA E ZUCCHINE,

CIPOLLA ROSSA, CAVOLFIORI)

FIORI DI ZUCCHINA IN TEMPURA

ARTICOLO 15712
CONFEZIONE 1Kg
55/60 pz

%%m 3min. - 170
A {z;w 10 min. - 220°C

SALVIA IN TEMPURA
ARTICOLO 15715
CONFEZIONE 7Kg

110/130 pz

%%m 3min. - 170
A -g;uw 10 min. - 220°C

MISTO VERDURE
INTEMPURA

ARTICOLO 15972

CONFEZIONE 1Kg
100/110 pz

%ﬁm 3min. - 170°C
A {z;m 10 min. - 220 °C

(STICK DI ZUCCHINE, STICK DI
MELANZANE, CAVOLFIORE,
FRITTELLINE ZUCCHINE E MENTA)



MISTO VERDURE SPECIALITA PERCOCA PICCHI BORRAGINE IN TEMPURA
INTEMPURA INTEMPURA ARTICOLO 15976
ARTICOLO 15973 ARTICOLO 15974 CONFEZIONE 1Kg
(ONFEZIONE 1Kg (ONFEZIONE 1Kg 110/130 pz
- 100/110 pz - 50/55 pz %ﬁm 3min. - 170°C
f&gﬁeu 3min. - 170 °C fﬁgﬁeu 3min. - 170 °C /,4 \é,mw 10 min. - 220 °C
Aotz 10min.-220°C (ot 10Min.-220°C
PETTOLE DI RICOTTA FRITTELLINE GAMBERI
ARTICOLO 15718 E ZUCCHINE
CONFEZIONE 1Kg ARTICOLO 15717
100/110 pz (ONFEZIONE 1Kg
Riggere 3min.- 170°C 90/100 pz
la ~fonz 10min. - 220°C Figgere 3min. - 170°C
10 min. - 220°C

/n ‘é‘ﬁJ/LU



ARANCINO STICK

ARTICOLO 16606
(ONFEZIONE 36 pz

%‘%eu 2min.- 170°C
b ~fotue Sin.-200°C

(STICK DI ZUCCHINE, STICK D
MELAZANE, STICK DI PEPERONI)

BOLOGNESE STICK
ARTICOLO 16607
(ONFEZIONE 36 pz

A ~é§m 5 min. - 200 °C

POLENTA AL ROSMARINO STICK
ARTICOLO 16610
(ONFEZIONE 36 pz

%‘%eu 2min. - 170°C
b ~fotue Sin.-200°C

BACCALA STICK

ARTICOLO 16615

CONFEZIONE 36 pz

A {W 5 min. - 200 °C

MOZZARELLA IN CARROZZA STICK
ARTICOLO 16605
CONFEZIONE 36 pz

%ﬁm 2min.- 170°C
A 1.4% 5 min. - 200°C

POLENTA AL TARTUFO STICK
ARTICOLO 16611
(ONFEZIONE 36 pz
Riggere  2min.-170°C
b otuz S min.-200°C




POLLO BBQ STICK BURGER STICK

ARTICOLO 16608 ARTICOLO 16609
(ONFEZIONE 36 pz (ONFEZIONE 36 pz
Riggere  2min.-170°C oo 5min.-200°C

A {z;uw 5 min. - 200 °C

VEGGIE STICK
ARTICOLO 16614
(ONFEZIONE 36 pz

%ﬁm 2min.- 170°C
ln ﬁuw 5 min. - 200°C

TIRAMISU STICK ZUPPA INGLESE STICK
ARTICOLO 16612 ARTICOLO 16613
(ONFEZIONE 36 pz (ONFEZIONE 36 pz

g(W'lﬁu;tit 5min. S#m[;;a&u 5min.



PIZZELLE ALLE ALGHE
ARTICOLO 13122
(ONFEZIONE ~ TKg
PESOcadUNO 149

A Iéuw 7-8min. - 170/180 °C
%gf;e,‘m 1 min.

PIZZELLE ALLO SPECK
ARTICOLO 13125
CONFEZIONE  TKg
PESOcad UNO  14¢

ot 7-8min. - 170/180°C
‘r\{m |
f&gﬁeu 1 min.

GOCCE BROCCOLI
E SALSICCIA

ARTICOLO 13128
CONFEZIONE - TKg
PESOcad UNO 16¢

A {W 6-7 min. - 220

%f;eiz 2-3min.

PIZZELLE ALLA SALVIA
ARTICOLO 13123
(ONFEZIONE ~ TKg
PESOcadUNO  14¢

A -gw 7-8 min. - 170/180 °C
‘%gf;eﬁz 1 min.

PIZZELLE GUSTO GRANCHIO
ARTICOLO 13126

CONFEZIONE  TKg

PESOcad UNO  14¢

o fotns -8 min. - 170/180°C
fﬁi%.eu 1 min.

GOCCE PEPERONI
E SALSICCIA

ARTICOLO 13129
CONFEZIONE  TKg
PESOcad UNO  16¢

A zé;mv 6-7 min. - 220

%ﬁm 2-3min.

PIZZELLE ALLA PIZZAIOLA
ARTICOLO 13124
CONFEZIONE  1Kg
PESOcad UNO 149

A {w 7-8 min. - 170/180 °C

iy :
‘fﬁ%m 1 min.

PIZZELLE ZUCCHINE
E GAMBERETTI

ARTICOLO 13127
CONFEZIONE ~ 1Kg
PESOcad UNO  14g¢

A {m 7-8 min. - 170/180 °C
%%,m 1 min.

GOCCE POLPO,
PATATE E OLIVE

ARTICOLO 13130
CONFEZIONE ~ 1Kg

PESOcad UNO  16¢

A ﬁuw 6-7 min. - 150 %C
‘fﬁﬁm 1 min.



GOCCE MERLUZZO,
PATATE E OLIVE

ARTICOLO 13131
CONFEZIONE  1Kg
PESOcadUNO 169

n ~fotus 67 min. - 150°C
?ﬁﬁm 1 min.

GEMME DI POLENTA,

MOZZARELLA E‘NDUJA

ARTICOLO 13134
CONFEZIONE  1Kg
PESOcad UNO 18¢

A 7-8 min. - 170/180 °C
/\\(,41“3 .
fﬁgﬁm 1-2 min.

FELAFEL
ARTICOLO 13137
CONFEZIONE  TKg
PESOcad UNO 204

b ~otuz 7-8min.-170/180°C
%’g/{?eu 1 min.

POLENTA CROCCANTE
ARTICOLO 13132
CONFEZIONE  TKg
PESOcadUNO  11¢

A -gmm 7-8min. - 170/180 °C
%ﬁeu 1 min.

GEMME DI POLENTA
CON GORGONZOLA

ARTICOLO 13135
(ONFEZIONE ~ TKg
PESOcad UNO  22¢

lu ot 67 min.-220°C
%ﬁ/{?m 4-5min.

CROCCHE PATATE
E MOZZARELLA

ARTICOLO 13138

(ONFEZIONE ~ TKg

PESOcad UNO  20¢

A fm 7-8 min. - 170/180 °C
%"%,eu 1 min.

POLENTA CROCCANTE
ALLO SPECK

ARTICOLO 13133
CONFEZIONE  1Kg
PESOcadUNO 11¢

A -(éem 7-8 min. - 170/180 °C
‘%gf;eﬁz 1 min.

ARANCINI ROSSI
con pomodoro,
mozzarella e basilico

ARTICOLO 13140
CONFEZIONE ~ 1Kg
PESOcad UNO  20g

ln ~otuz 7-8min. - 170/180°C
%’%,eu 1 min.

CROCCHE PATATE,
PROVOLA E SALUMI

ARTICOLO 13139

CONFEZIONE  1Kg

PESOcad UNO 204

A «gm 7-8 min. - 170/180 °C
%'%mu Tmin.



SERVIZIO CLIENTI
La nostia espetiznsa al Tz geroinio

Uno staff preparato ed informato su tutto
quello che la nostra azienda ha da offrirvi:

o Lamigliore selezione di materie prime di
alta qualita per lavorare con tranquillita
puntando sempre al meglio.

o Consegne dedicate e tracciate.

o Lamigliore formazione che tu possa
desiderare per far crescere la tua azienda
e diventare un punto di riferimento per i
tuoi clienti.

Siamo a tua disposizione per soddisfare i
tuoi bisogni, settimana dopo settimana,
con una semplice telefonata dedicata
senza perdite di tempo!

I nostri operatori specializzati saranno
lieti di individuare insieme a te, in tempi
rapidissimi, ’assortimento pit adatto alle
tue esigenze.

SIAMO QUI PER AIUTARTI
Conlalta m@;@; clienli et /)m//tu con un noslio M//Leil%

( +;7)229.72. 72. 747

Casa

TESSIERI

dal 1963

Compositori di Sapori

Tessieri SRL per garantire alti standard qualitativi si riserva il diritto di modificare o sostituire in qualsiasi momento, i prodotti presenti in catalogo.
Le immagini non sono rappresentative degli articoli e hanno il solo scopo di presentare i prodotti stessi.
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